


D U O  D ’ O E U F S
M A Y O N N A I S E  &  M I S O

+
P L A T  D U  J O U R

O U  B A V E T T E  D E  V E A U

P L A T  D U  J O U R
O U  B A V E T T E  D E  V E A U

+
C A F É  G O U R M A N D

O U  D E S S E R T  D U  J O U R

L’Express ! 

€9019, €9019,

“ A nice place to eat ”

menu
uniquement le midi

du lundi au vendredi

€9016,P L A T  D U  J O U R  S E U L

Menu Enfant

€9014, €9014,
G L A C E  &  V E R R E  D E  L I M O N A D E  S I R O P

+S T E A C K  H Â C H É  ou P O U L E T  F R I T
a v e c  f r i t e s

+ 1 €  b o i s s o n  e n  b o u t e i l l e

Le Gourmand

€25,00€0025,
ouD E S S E R T  D U  J O U R   CRÈME BRULÉE VANILLE TONKA

+
O E U F S  M A Y O N N A I S E

F A Ç O N  L I B A N A I S E   ou
V E L O U T É  D E  P O I R E A U X  E T  P O M M E S  D E  T E R R E

P L A T  D U  J O U R  ou
B R O C H E T T E  D E  P O U L E T  M A R I N É+

€9016,P L A T  D U  J O U R  S E U L



Petite Faim
4  N e m s  p o u l e t
4  T e m p u r a s  c r e v e t t e s
4  G y o z a s  p o u l e t
T o r t i l l a  d e  p o u l e t
Poulet frit, pickles choux et carotte, romaine, mayonnaise
O m e l e t t e   feta et jambon truffé

€007,
€007,
€007,

€0013,
€0013,

M I X T E  -  2 0 , 0 0 €
Chorizo, saucisson sec, jambon sec, st nectaire, tome, camembert

4 gyozas aux poulets, 4 nems aux poulet, 4 tempuras de crevettes 
A s i a t i q u e  -  2 0 , 0 0 €

Pommes grenaille et toasts      

*Contient des ingrédients surgelés pour garantir fraîcheur et disponibilité.

C a m e m b e r t  r ô t i  m i e l  e t  r o m a r i n  -  2 0 , 0 0 €

Planche à partager 

€0017,

€0017,

C é s a r
Salade romaine, tomates cerises, croûtons, copeaux parmesan, poulet frit

S a l a d e  d e  c h è v r e s  c h a u d  e t  l a r d o n s
Romaine, toast chèvre miel, tomates cerises, pickles de choux et carottes,
lardons fumés

18, €00S a l a d e  d e  q u i n o a  e t  s a u m o n  c r u
Quinoa, oignons rouge, tomates cerises, persil, cébettes, concombre, 
feta, sésames, vinaigrette wasabi

Nos Salades

€008,
€0010,

€0012,

€008,

€0012,

Œ u f s  m a y o n n a i s e  f a ç o n  l i b a n a i s e
Mayonnaise au sumac, tahiné, salade, jaune d’œufs confits râpé

Jambon sec, saucisson sec, chorizo, cornichon, beurre doux

Emulsion fromages frais 

Graines de courge, butternut rôti, huile d’olive

Agrumes et raifort

A s s i e t t e  d e  c h a r c u t e r i e  

V e l o u t é  d e  p o i r e a u x  e t  p o m m e s  d e  t e r r e

B u r r a t a  e t  c o u r g e s  r ô t i e s

T a r t a r e  d e  s a u m o n

Nos Entrées



La Terrasse

€0022,
€0025,
€0022,

Pavé de saumon 180g  courge et risotto d’orzo safrané 
P o u l p e  g r i l l é  poêlée de maïs, pdt grenailles, haricots noir, persillade 

Nos Poissons

F i l e t  d e  d o r a d e  purée d’artichaut, artichaut frit, huile de basilic 

€0015, €0019,

€0018,

€0017,

€0026,
€0021,
€0026,
€0018,

39,00€ / 75,00€

25€ / 50€ / 90€

midiNos Viandes
B a v e t t e  d e  v e a u   1 8 0 g  sauce au poivre, frites & salade 
S t e a k  à  c h e v a l   1 8 0 g  sauce au poivre, frites & salade 
F o i e  d e  v e a u  1 8 0 g  sauce persillade, pommes de terre  grenaille
E n t r e c ô t e  2 7 0 g  sauce béarnaise frites salade
T a r t a r e  d e  b œ u f   1 8 0 g  frites & salade 
P i c a n h a  d e  v e a u   2 0 0 g  riz feijoada, haricots noir au lard
B r o c h e t t e  d e  p o u l e t  m a r i n é  2 0 0 g

C o t e  d e  b œ u f  5 0 0 g  o u  1 K g  

P i e r r a d e  d e  v i a n d e s  2 0 0 g ,  5 0 0 g ,  1 K g
Onglet de bœuf, poulet émincé, sauces, frites, salades

Nos Pâtes
T r u f f e  &  J a m b o n  T r u f f é

P e n n e  c r è m e  d ’ a r t i c h a u t  e t  s a u m o n  

P e n n e  a l l a  C a l a b r e s e  sauce tomates, chorizo piquant,
piment, copeaux de parmesan

€0018,
€0018,

€0018,

€0018,

€0019,

Nos Burgers servis avec frites

L E  C H I C K E N
Avocat, mayo paprika, sucrine, cheddar

L E  B O E U F 
Reblochon et oignons confits

Nos sauces
b é a r n a i s e ,  p o i v r e ,  b l e u ,  p e r s i l l a d e

Garnitures au choix - 4€
F r i t e s ,  S a l a d e ,  R i z ,  p â t e s ,  P o ê l é  d e  L é g u m e s ,

r i s o t t o  d ’ o r z o  s a f r a n é ,
P o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e  

soir



La Terrasse

 

Dessert du jour

Crème brûlée vanille tonka 

Brioche perdu glace vanille et caramel beurre salé ou Nutella

Moelleux au chocolat,  crème de marron et chantil ly 

Tiramisu Café

Tiramisu Mangue, Passion

Tarte tatin & glace vanille 

Tarte citron meringuée 

Coupe exotique glace coco, banane, kiwi mangue, caramel beurre salé, crumble

Assiette de fromages St nectaire, tome, camembert

Pour bien finir...

€0015,
C H A M P A G N E  G O U R M A N D

€0010,
C A F É  G O U R M A N D

o p t i o n  t h é   + 1 , 0 0 €

7,00€

8,00€

10,00€

9,00€

9,00€

10,0€

9,00€

9,00€

9,00€

10,00€



La Terrasse

Boissons sans alcool 
Softs 33cl        4,50€
Coca-Cola, Coca Zéro, Perrier, Red Bull 25cl
Autres softs 25cl       3,90€
Orangina, Fanta Orange, Fuze Tea, Vittel,
Limonade, Schweppes Tonic ou Agrumes
Jus et nectars 25cl       3,90€
Orange, Pomme, Tomate, Ananas
Eaux plates et gazeuses
Evian 50cl : 4,90€ | 1L : 5,50€
San Pellegrino 50cl : 4,90€ | 1L : 6,50€

HAPPY HOURS !
Du lundi au vendredi, de 17h à 19h

*Prix Happy Hours appliqué à la caisse de 17h à 19h.

Boissons chaudes
Café, noisette, décaféiné, allongé     2,50€
Double café        4,00€
Café crème ou chocolat chaud     3,90€
Cappuccino        6,90€
Thé          4,00€

Bouteilles
Heineken Brasseur 25cl      5€
Desperados 33cl      5€
Super Bock 25cl      4€
Chouffe 33cl        6,90€
Kwak 33cl       6,90€
Mort Subite 33cl       6,90€

Nos Bières

Cartes des boissons

Pressions     25cl       50cl
Affligem     4,90€       9€   7€*
Picon bière    4,90€       9€   7€*
Moretti     4,50€       8,50€ 6€* 
Panaché    4,50€       8,50€ 6€*
Tango     4,50€       8,50€ 6€*
Monaco    4,50€       8,50€ 6€*



€009, €*007,

€*008,

€*0010,

€0010,

€0012,

C L A S S I Q U E
Rhum 4cl, sucre de canne, citron vert, menthe,
eau gazeuse. 

F R U I T S  R O U G E S
Rhum 4cl, sucre de canne, citron vert, menthe,
eau gazeuse, purée de fruits rouges frais.

P A S S I O N
Rhum 4cl, sucre de canne, citron vert, menthe,
eau gazeuse, purée de passion.

Avec alcool Sans alcool

C A Ï P I R I N H A  
Cachaça, sucre de canne, citron vert.

€009,

€0010,
€0010,

€0010,

€*007,
€*008,
€*008,
€*008,

C A Ï P I R O S K A
Vodka Grey Goose, sucre de canne, citron vert.

P I Ñ A  C O L A D A
Rhum Bacardi Blanc, crème de coco, jus d’ananas.

C U B A  L I B R E
Rhum Cuatro, coca-cola.

Les classiques

€007,V I R G I N  C O L A D A
Crème de coco, jus d’ananas.

€007,H A W A I I
Jus d’orange, ananas, citron, grenadine.

Les classiques
Nos mojitos

€007,
€008,

€009,

€005,
€005,

€005,
€006,

€007,

C L A S S I Q U E
Limonade, sucre de canne, citron vert, menthe. 

F R U I T S  R O U G E S
Limonade, sucre de canne, citron vert, menthe, 
purée de fruits rouges frais.

P A S S I O N
Limonade, sucre de canne, citron vert, menthe,
purée de passion.

Nos virgins mojitos

€0012,

€0012,

€0012,

S O U V E N I R  D ’ I T A L I E
Vodka Grey Goose, Amaretto, sucre de canne,
orgeat, café.

€0012,P A S S I O N
Vodka Grey Goose, Amaretto, citron vert, 
jus de passion.

L E  S I G N A T U R E
Vodka absolut, menthe, crème de passion,
jus d’orange.

C O S M O  2 . 0
Vodka Grey Goose, cranberry, citron vert,
Saint Germain.

€0012,J A C K  R U B Y     
Jack Daniel’s , cranberry, citron vert,
crème de fruits rouges.

€0012,J A R D I N  S E C R E T  
Gin infusé au concombre et gingembre,
sirop de concombre, limonade, citron vert.

€0010,M O S C O W  M U L E
Vodka, Ginger Beer, citron vert.

€0012,

€*0010,

€*0010,

€*0010,

€*0010,

€*0010,

€*0010,

€*008,
€*0010,P O R N  S T A R  M A R T I N I

Crème de passion, vodka, jus de citron vert,
shot de champagne, fruit de la passion.

Nos créations

J A C K ’ S  D A N I E L  O U  C H I V A S  

C H I V A S  
1 8  A N S

T O K I
( JA P O N A I S )  

L A G A V U L I N  
( I R L A N D A I S  T O U R B E )
G R E Y  G O O S E  
R H U M  ( D I P L O M AT I C O  O U  D O N  PA PA )
R H U M  ( K R A K E N  O U  B A M B U )

1 2  A N S

Alcools 4cl
€0010,
€0012,
€0012,
€0012,

€009,

€0011,
€0010,

€504,
€005,
€006,
€006,
€009,
€0010,

K I R  
Cassis, mûre, pêche ou framboise

P O R T O ,  C A M P A R I  6cl
M A R T I N I  R O U G E  ou B L A N C

P A S T I S  ou R I C A R D  4cl
A M E R I C A N O  12cl
C O U P E  D E  C H A M P A G N E  ou K I R  R O Y A L

Apéritifs

€006,
€006,
€006,

€0012,
€007,

P O I R E  W I L L I A M S

C A L V A D O S

A M A R E T O

C O G N A C

L I M E N C E L L O ,  B A I L E Y ’ S ,  G E T 2 7 ,  G E T 3 1

Digestifs 4cl

Nos Spritz
A P E R O L
S A I N T  G E R M A I N
L I M O N C E L L O

1 0 €  8 € *

HAPPY HOURS !
Du lundi au vendredi, de 17h à 19h

*Prix Happy Hours appliqué à la caisse de 17h à 19h.



POMEROL CLOS BEAUREGARD 
NUIT SAINT GEORGES

SANTENAY, DOMAINE MARGUERITE CARILLON

1 2 0 €1 2 0 €

La Cave du Patron

Nos Bulles
P R O S E C C O  

25 € la bouteille - 5 € la coupe

C H A M P A G N E  
Tarifs disponibles sur demande

Paul Romain - 60€

Blanc              14 cl 50 cl  75 cl
Viognier       4,90 €      21 €  25 €
Chardonnay      5,90 €      25 €  28 €
Pouilly Fumé      6,90 €      30 €     36 € 
Domaine Le Brun 
Chablis                                       39€
Le Finage
 
Rosé
San Pieru                        4,90 €     21 €      22 €
Argali          6,90 €    30 €      36 €
Minuty Prestige                         45 €

Rouge 
CDR Caprice d’Antoine                       5,20 €    22 €     25 €
St Nicolas-de-Bourgueil                       5,20 €    22 €     25 €
Saint-Émilion Haute Boutisse      6,90 €     29 €     33 €
Brouilly         28 €
Pic Saint-Loup | Gérard Bertrand      39 €
Saint-Joseph         45 €
Bourgogne Haute Côte de Nuits      48 €
Saint-Estèphe | Château Beau-Site      49 €
Châteauneuf-du-Pape      90 €

Nos Vins



Allergènes majeurs présents dans le menu
Gluten

Gyoza, tempura, nems, brioche hot dog, tortilla poulet
Burgers, pâtes (arrabiata, truffe, saumon)

Salade César, planche asiatique
Tartare de bœuf, côte de cochon

Brioche perdue, moelleux au chocolat, tiramisu, tarte Tatin, cheesecake

Lactose
Burrata, feta, tzatziki

Pâtes (truffe, saumon, arrabiata), sauces (bleue, béarnaise, saté, oseille, poivre)
Chicken burger, bœuf burger

Planche mixte, italienne
Cheesecake, tiramisu, moelleux, tarte tatin, brioche perdue, café/thé gourmand

Œufs
Œuf mayonnaise, omelette jambon

Burgers, pâtes, brioche hot dog
Steak à cheval, tartare de bœuf

Brioche perdue, moelleux, tiramisu, tarte tatin, cheesecake, béarnaise

Poissons et fruits de mer
Pavé de saumon, daurade, tartare de saumon

Poke, salade César
Sauce saté, sauce poisson (selon plat)

Tempura, nems

Soja
Gyoza, sauce soja, sauce miso
Chicken burger, bœuf burger

Nems, poke, planche asiatique
Tartare de bœuf

Moutarde
Œuf mayo, salade César, sauce moutarde au miel
Tartare de bœuf, burgers, sauce poivre, béarnaise

Salade, sauce saté

Sésame
Gyoza, poke, sauce asiatique
Planche asiatique, sauce saté

Arachide
Sauce saté, salade italienne, côte de cochon

Céleri
Nems, tempura, sauce poivre, planche asiatique, côte de cochon, bœuf burger

Sulfites
Vins, certains assaisonnements

Information importante
Malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons garantir 

l’absence totale de traces d’allergènes dans nos plats. 
Pour toute question ou allergie particulière,

veuillez consulter notre équipe avant de passer commande.
Merci de votre compréhension !


